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Zuppa di cavolo con canederli di pangmtfdﬁ‘o
e carne di maiale affumicata su pane di segal
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Tacchino di Natale "%
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servito con salsa ai mirtilli rossi e rzpzeno di pcmew %
ai marroni, carote e cavoletti di Bmxélles ,r_,” ‘”-f

L s
.‘, i




